ORMARINE

APPELLATION : IGP Pays d’Hérault Collines de la Moure

CEPAGE : Marselan

TERROIR: Sols argilo calcaire sur les collines de Cournonterral et
Villeveyrac

VINIFICATION ET ELEVAGE :

Vendange mécanique, éraflage, pressurage direct a chaud des raisins.
Fermentation alcoolique en phase liquide. Filtration et préparation
des vins pour un conditionnement a la propriété.

DEGUSTATION :

ROBE : Rouge rubis aux reflets violine.

NEZ : Charmeur aux notes de fruits rouges

BOUCHE : Attaque tout en souplesse et fraicheur sur des tanins ronds

ACCORDS VINS & METS :
Ce vin accompagnera parfaitement les viandes rouges et blanches
grillées et les fromages a pates dures.

CONSEIL DE L’'OENOLOGUE :

A consommer jeune et légérement rafraichi (12°C).
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